NICOLA COLAVOLPE & C. snc
Piazzale Nicola Colavolpe - 87033 Belmonte Calabro (CS) SCHEDA TECNICA
P.L/C.F. 01577290784 MELASSA DI FICHI
Tel. (+39) 0982 47017 — Fax (+39) 0982 47173 Rev. 01 del 17/09/2026
www.colavolpe.com - colavolpeamministrazione@gmail.com Pag 1di2
Ufficio qualita: qualita@colavolpe.com Riservato: il presente documento non puo essere
portato a conoscenza di terzi senza autorizzazione
Cert. ICIM n. 2086 - Cert. IQNET n. IT-18446 Standard UNI EN ISO 9001:2015 dell'azienda Colavolpe.

Denominazione Prodotto

Melassa di fichi

Descrizione Prodotto

Sunto del processo di

La melassa di fichi si ottiene dalla bollitura, ovvero dall’estrazione della parte

a) . zuccherina del fico e da una successiva fase di concentrazione che rende lo
produzione .
sciroppo estratto denso e corposo.
Aspetto Sciroppo molto denso
. g Colore Marrone scuro con riflessi ambrati
Caratteristiche — 4
b) - Odore Tipico del fico cotto
gustative ;
Sapore Mielato
Consistenza Fluido ad alta viscosita

c)

Suggerimenti
Gastronomici

Per guarnire coppe di gelato, dolci al cucchiaio, frutta fresca. Apprezzato come
ingrediente negli impasti di dolci tradizionali. Adatto come raffinato topping per
arricchire presentazioni di risotti, carni bianche, formaggi e insalate.

Ingredienti

Lista completa
ingredienti e additivi
in ordine decrescente
di quantita

100% fichi
Prodotto in uno stabilimento che utilizza anche frutta secca a guscio, latte, solfiti,
sesamo, uova, glutine, soia e arachidi.

Conservazione

Modalita di conservazione Tempo di conservazione Ambiente Temperatura
. 24 mesi dalla di . .
Prodotto non aperto: produzione In luogo fresco e asciutto <25°C
. . 24 mesi dalla di : o
Confezione aperta: produzione In luogo fresco e asciutto <25°C
Confezionamento e dati sulla confezione
a) | Imballaggio primario (a diretto contatto con il prodotto)
Tipo Bottiglia in vetro con capsula in alluminio
Peso Netto 100 ml
Modalita di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto
Modalita di etichettatura Etichetta adesiva
Condizioni di trasporto e di stoccaggio
Temperatura durante il trasporto e lo stoccaggio <25°C

Temperature non adeguate e sbalzi di temperatura possono causare un

Modificazioni possibili durante lo
stoccaggio (es. formazione di
deposito, grumi, variazioni di colore)

affioramento della componente zuccherina contenuta naturalmente nel prodotto
creando una leggera patina bianca. Tale processo non compromette la salubrita
del prodotto, ma ha solo conseguenze dal punto di vista estetico.

Informazioni nutrizionali:
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Valori medi per 100 g di prodotto
Energia 1570 kJ/ 322 Kcal
Grassi 51¢
di cui acidi grassi saturi 0g
Carboidrati 80,10 g
di cui zuccheri 80,10 ¢g
Fibre 0g
Proteine 059
Sale 0g
Informazioni sugli allergeni
Il prodotto In p_r_oduzmne viene ]
El Il . contiene .2 utilizzato per altri | Elenco componenti
a) | Elenco allergeni e prodotti?
sl | NO si NO
1| Cereali contenenti glutine e prodotti derivati [ ] <] X [ ] Farina di frumento
2| Crostacei e prodotti derivati [ ] <] [ ] X
3| Uova e prodotti a base di uova [ ] <] <] [ ] Uova, albume d'uovo
4| Pesce e prodotti a base di pesce [ ] X [ ] X
s | Arachidi e prodotti derivati [ ] X X [ ] Arachidi
s | Soia e prodotti derivati [ ] < < [] Lecitina di soia
7 | Latte e prodotti a base di latte (lattosio incluso) [ ] X X [ ] Latte in polvere, lattosio
8 | Frutta a guscio e prodotti derivati : Z Z : Mandorle, noci, nocciole, pistacchi
s | Sedano e prodotti derivati [ ] X [ ] X
10 | Senape e prodotti derivati [ ] X [ ] X
11| Semi di sesamo e prodotti derivati [ ] X <] [ ] Semi di sesamo
12 | Anidride solforosa e solfiti superiori a 10 mg/kg ovvero 10 mg/l : Z Z : Anidride solforosa
13| Lupini e prodotti derivati [ ] X [ ] X
14| Molluschi e prodotti derivati [ ] <] [ ] X
b) | Il prodotto & indicato per ...? Vegetariani Si [X] No [ ] Vegani Si [X] No [_]
Organismi Geneticamente Modificati (OGM) / Novel Food
Il prodotto o le materie prime per questo utilizzate contengono proteine o DNA geneticamente
e SI[] NO [
modificati?
In base alla normativa di riferimento solo se si impiegano prodotti OGM si deve darne indicazione in etichetta. Gli ingredienti scelti
al momento non contengono OGM, qualora I'azienda Colavolpe dovesse decidere di impiegare ingredienti OGM (o derivati OGM)
si impegna a darne comunicazione al Cliente
Il prodotto o sue componenti vengono sottoposti a radiazioni? Si |:| NO |Z|




